
PLAISIRS PARTAGÉS
Partagez un moment convivial entre amis, collègues ou en famille. Découvrez nos entrées  
généreuses et gourmandes cuisinées avec de bons produits rigoureusement sélectionnés.  
Le plus dur sera de se mettre d’accord !

Patatas bravas   	 4,90€ 
Servies avec une pointe de paprika fumé, sauce La Pataterie.

Patatas bravas bacon cheddar	 5,90€ 
Nappées d’une délicieuse sauce cheddar  
et de copeaux de bacon grillé.

Duo chips soufflées et	 8,90€  
frites de patate douce    
A déguster avec notre sauce La Pataterie.

Panier rustique 	 9,50€
Bouchées croustillantes au fromage frais de chèvre,  
patatas bravas et beignets d’oignons à la panure croustillante  
à la bière, sauce La Pataterie.

Camembert A.O.P. rôti 	 9,90€ 
feuilleté  	
Exclusivité ! Camembert A.O.P. au lait cru rôti et son feuilletage, 
accompagné de croûtons persillés.

Planche de charcuteries	 10,90€ 
Chiffonnade de jambon cru, belles tranches de saucisson Aoste 
et de chorizo doux du pays basque du domaine Abotia,  
pâté La Pataterie.

Planche mixte XL à partager	 16,90€  
Chiffonnade de jambon cru, belles tranches de saucisson Aoste  
et de chorizo doux du pays basque du domaine Abotia,  
tranches de Saint Nectaire A.O.P. et de chèvre au miel,  
pâté La Pataterie. 

PLAT SEUL

1190€

PLAT +  
DESSERT

1390€

MENU DÉJEUNER

MENU ENFANT JUSQU’À 12 ANS   750€	

CALENDAR-WEEK Du lundi au vendredi sauf jours fériés

CLOCK-ONE-THIRTY Le midi

Plat du jour (consultez l’ardoise) 
ou Steak frites salade 

ou Poutine 

CIRCLE-PLUS
Glace 2 boules

ou Fromage blanc 
(sucre, coulis fruits rouges ou sauce  

caramel beurre salé)

MENU MALIN

CALENDAR-WEEK Tous les jours 
CLOCK-ONE-THIRTY Midi et soir

Patata burger 
ou Pom’ au Four savoyarde

ou Québécoise  

CIRCLE-PLUS
Pom’ d’Amour classique

ou Crème brûlée 
ou Glace 3 boules

PLAT +  
DESSERT

1650€

 PLAT AU CHOIX

Kid burger 
Steak haché de boeuf 100g, un potato bun 
moelleux, fromage à raclette et cheddar 
fondant. Servi avec des frites.

ou Steak haché 
Steak haché de boeuf 125g.  
Servi avec des frites.

ou 3 tenders de poulet 
croustillants 
Servis avec des frites.

ou Demi Pom’ au Four  
Petite Pom’ au Four raclette,  
jambon blanc.

DESSERT AU CHOIX

Yop fraise (100g) 

ou �Gourde pomme  
nature bio Andros® 

ou Glace 2 boules
ou �Demi-gaufre chocolat 

Sauce chocolat chaud maison.

ou �Trempette Chamallows 
Sauce chocolat chaud maison.

SIROP À L’EAU (20 CL)

Ou pour 1€ de plus :
Coca-Cola (20 cl)  
ou Oasis Tropical (20 cl)  
ou Capri-Sun multivitaminé (20 cl)  
ou �Vittel fruité fraise framboise (33 cl)

CIRCLE-PLUS CIRCLE-PLUS

Ou pour 2,50€ de plus :

Ton mini cocktail  
comme les grands !
Paradise 15 cl

Jus d’ananas, sirops de fraise,  
pêche, framboise et grenadine.

*Offre valable 1 mois à partir de sa date d’anniversaire, sur présentation d’un justificatif. Aucun rendu monnaie ne pourra  
être effectué sur le montant de la remise. Offre non cumulable avec toute autre offre ou promotion et carte de fidélité.  
Offre valable dans les restaurants La Pataterie participants.

Ton menu enfant est offert pour ton anniversaire !

POM’S AU FOUR
RECETTES SIGNATURES LA PATATERIE DEPUIS 1996
Nos pommes de terre sont sélectionnées avec soin. Nous les cuisons lentement au four, enrobées de beurre 
demi-sel et de fleur de sel de Guérande, afin d’obtenir une chair savoureuse et fondante.

POM’ AU FOUR POULETTE

Pom’ au Four savoyarde 	 13,90€
Assortiment gourmand de trois charcuteries et de raclette 
fondante pour un accord parfait avec votre Pom’ au Four 
cuite lentement au beurre demi-sel.

Pom’ au Four périgourdine 	 16,90€
Redécouvrez cette recette historique de La Pataterie aux 
accents du Sud-Ouest : magret de canard fumé, effiloché de 
canard confit et sauce aux cèpes pour sublimer votre  
Pom’ au Four.

Pom’ au Four poulette 	 15,50€
Garnie de délicieux morceaux de poulet croustillants, de 
gésiers confits et d’oignons fondants, le tout relevé d’une 
sauce moutarde à l’ancienne.

Pom’ Douce chèvre miel 	 13,90€
Une belle Pom’ de patate douce au chèvre fondu, miel, 
oignons confits, éclats de noisettes… Pour un mariage 
parfait de saveurs !

Pom’ au Four fromagère  	 14,90€
Généreuse et réconfortante pour un plaisir fromager 
absolu : raclette, Saint-Nectaire A.O.P., chèvre frais et 
Grana Padano A.O.P. ! Agrémentée d’une sauce fines herbes.

Pom’ au Four aux 2 saumons 	 16,90€
Un mariage délicat et savoureux entre un demi-pavé de 
saumon frais et de fines lamelles de saumon fumé, relevé 
par une onctueuse sauce beurre-blanc, une touche de 
citron frais et quelques brins d’aneth.

CAVE À VINS
Un voyage au cœur des vignobles de France.

 Rouge    Blanc    Rosé

	  Verre	 Carafe	 Carafe	 Bouteille 
	 12 cl	 25 cl	 46 cl	 75 cl

 Bordeaux A.O.C. La Petite Echoppe.	 3,50€	 6,50€	 11,50€	 16,50€

 Côtes du Rhône A.O.C. Luc Baudet.	 3,90€	 7,30€	 12,90€	 18,90€

 Lussac St Émilion A.O.C. Grand Ricombre.	 4,50€	 7,70€	 13,50€	 19,90€

 St Nicolas de Bourgueil A.O.C. Les Aisselières - Couly-Dutheil.	 4,90€	 8,90€	 15,50€	 21,90€

 Bourgogne Chardonnay A.O.C. La Chablisienne.	 4,50€	 8,50€	 14,50€	 20,90€

 Côtes de Provence A.O.C. Domaine Saint Pons.	 4,50€	 7,70€	 13,50€	 19,90€

 Méditerranée I.G.P. Peyrassol.	 3,90€	 7,30€	 12,90€	 18,90€

À LA PRESSION	  25 cl	  33 cl	  50 cl

Heineken Blonde, 5º.	 3,90€	 4,90€	 6,90€

Pélican ou Affligem 	 4,50€	 5,50€	 7,50€	 
du moment Blonde, 7,5º.

Bière du moment	 4,50€	 5,50€	 7,50€

Panaché Heineken	 3,90€	 4,90€	 6,90€

Supplément Picon + 1€

EN BOUTEILLE
Desperados 33 cl	 5,90€
Bière aromatisée à la téquila, 5,9º.

Mort Subite Kriek 33 cl	 5,90€
Kriek cerise, 4,5°.

Mort Subite Witte 33 cl	 5,90€
Witte blanche, 5,5º.

Lagunitas 33 cl	 5,90€
IPA, 6,2º.

Heineken 0,0% 33 cl	 4,90€
Blonde, sans alcool.

BIÈRES
À la pression ou en bouteille,  
aussi variées que rafraîchissantes.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
Il est interdit de vendre de l’alcool à des mineurs de moins de 18 ans.

FACEBOOK INSTAGRAM TIKTOK
Suivez-nous sur les réseaux 

sociaux !Prix TTC, service compris, boisson non comprise.
PHOTOS NON CONTRACTUELLES. Crédits Photos : Angela di Paolo.
LA PATATERIE SAS - 32 RUE DE PARIS 92 100 BOULOGNE BILLANCOURT - 824 458 723 R.C.S. NANTERRE - 09/25

 = Recette élaborée 100% végétarienne. A.O.C. : Appellation d’Origine Contrôlée,  
A.O.P. : Appellation d’Origine Protégée, I.G.P. : Indication Géographique Protégée.  
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%.  
Pour les viandes, le temps d’attente peut varier suivant les cuissons.  
Une sensibilité aux allergènes ? Consultez notre document à l’entrée du restaurant.  
Certains de nos produits sont décongelés (liste disponible en restaurant).  
Dans cet établissement, nous donnons accès à une eau potable gratuite sur demande. 

BURGERS
Pour les amateurs de burgers, régalez-vous avec nos recettes qui mettent à l’honneur une viande 
100% française. 

💡 LE SAVIEZ-VOUS ?
Nos potato buns (pains à 

burgers) sont pétris à base de 
fécule de pomme de terre et 
de morceaux râpés, pour une 

texture plus moelleuse 
et savoureuse.

Patata burger  	 13,90€
Le burger signature à base de röstis croustillants et de raclette 
fondue, sauce La Pataterie. 125g de steak haché français. Servi 
avec des frites.

Patata burger gourmand  	 16,90€
Dans sa version triple röstis, double steak haché français et trois 
fromages : raclette, chèvre et sauce cheddar. Sauce La Pataterie 
et oignons frits. Servi avec des frites.

Burger bacon cheddar  	 14,90€
Le grand classique avec sa poitrine fumée grillée, sa sauce cheddar 
et son emblématique sauce La Pataterie ! 125g de steak haché 
français. Servi avec des frites.

Burger montagnard    	 16,90€ 
Le burger des sommets !
125g de steak haché français, Saint -Nectaire A.O.P.,  
double portion de poitrine fumée grillée, savoureux oignons confits  
et une touche de sauce fines herbes. Le tout généreusement  
nappé de raclette fondante sur le potato bun. Servi avec des frites.

EXCLUSIVITÉS
Des recettes signées La Pataterie,  
généreuses et réconfortantes.

    outine 	 12,50€
Plongez dans l’authenticité de cette recette née au Québec : 
de généreuses frites dorées nappées d’une savoureuse sauce 
bourguignonne et garnies de fromages fondus français  
(emmental, Comté A.O.P., Beaufort A.O.P.).  
Le véritable goût du Québec, à portée de fourchette ! 

Québécoise 	 13,90€
Une version gourmande de la recette typique québécoise !  
Des frites croustillantes, un tendre effiloché de bœuf à la  
sauce barbecue, nappés d’une sauce cheddar et d’oignons frits. 

Fondue Camembert 	 18,90€
Pour les plus gourmands, une Pom’ au Four cuite lentement au 
beurre demi-sel, un assortiment de trois charcuteries et des 
croûtons pour tremper dans un Camembert A.O.P. au lait cru  
chaud et fondant.

Racliflette 	 14,90€
Exclusivité La Pataterie ! Une création alliant les saveurs 
de la raclette et la chaleur réconfortante de la tartiflette, 
agrémentée de lardons fumés et d’oignons rissolés.

FONDUE SAVOYARDE	 19,90€ 

Fromage à volonté 	
par personne 

A partir de 2 personnes 

CALENDAR-WEEK �Le soir uniquement, du dimanche au jeudi, hors jours fériés. 

Partagez une fondue savoyarde généreuse  
entre amis ou en famille.
Fondue aux fromages français : emmental, Comté A.O.P., Beaufort 
A.O.P., relevé au vin blanc, le tout à volonté ! 
Servie avec une belle Pom’ au Four, un assortiment de charcuteries et  
croûtons. Moment de convivialité assuré !
Votre seconde planche de charcuteries : 4,90€

Saucisse au couteau XL 	 14,90€ 
et sa purée maison
Recette exclusive La Pataterie : viande 100% française, rôtie au 
four, accompagnée d’une onctueuse purée maison et d’un jus de 
viande relevé.

Noix d’entrecôte XL	 23,50€
300g de chair fondante de cette pièce de bœuf noble et très 
tendre, pour les vrais amateurs de viande ! Accompagnement 
et sauce au choix. 

Parmentier de canard 	 14,90€
Effiloché de canard confit, onctueuse purée maison, sauce 
aux cèpes et son jus de viande. Accompagné d’une salade 
verte.

Pavé de bœuf 200g.	 16,90€
Belle pièce de bœuf français, avec sa sauce et son 
accompagnement au choix.

Saumon frais en papillote	 16,90€
Cuit en papillote avec du citron, de l’aneth et des tomates 
cerises. Servi avec une sauce fines herbes. Accompagnement 
au choix.

Salade La Pataterie 	 13,90€
Une belle et généreuse salade cœur de romaine avec bouchées 
croustillantes au fromage de chèvre, jambon cru, tomates 
cerises, olives Kalamata, oignons rouges et éclats de noisettes. 
Le tout assaisonné d’une vinaigrette au chèvre frais.

Salade Cæsar 	 14,90€
Un incontournable avec sa salade croquante cœur de romaine 
et sa fameuse sauce Cæsar, Grana Padano A.O.P., œuf dur 
fermier Label Rouge, poitrine fumée grillée et poulet français 
croustillant, croûtons persillés.

Plat du jour                                              11,90€
Le midi du lundi au vendredi (sauf jours fériés). 
Consultez l’ardoise pour découvrir le plat du Chef.

BISTROT
Les grands classiques version La Pataterie : plus gourmands, plus savoureux et avec des ingrédients 
majoritairement français.

SUPPLÉMENT ACCOMPAGNEMENT	 + 3€

SUPPLÉMENT SAUCE		  + 1€   

SAUCE CHEDDAR			   + 1,50€ 

POUR LES GOURMANDS		 + 4,50€ 
Accompagnez votre plat avec  
un caquelon de fromage à raclette 
ou de Camembert A.O.P. au lait cru.

SAUCISSE AU COUTEAU XL PARMENTIER DE CANARD

PAUSE  
GOURMANDE 

Offrez-vous, avec votre café ou votre thé,  
des petits délices fruités ou chocolatés.

Café douceur ♥ 
Café ou thé accompagné d’une délicieuse verrine de 
crème chocolat Valrhona et éclats de Daim.

3,90€

Café gourmand 
Votre café ou thé accompagné de son trio de douceurs : une 
verrine chocolat Valrhona et ses éclats de Daim, une verrine 
compotée passion avec sa crème fouettée vanillée et son 
coulis de fruits rouges, une verrine mousse caramel beurre salé 
onctueuse parsemée d’éclats de cookies.  
Un moment de plaisir varié et intense !

6,90€

Café expresso 2,00€
Café décaféiné 2,00€
Café noisette 2,10€
Café viennois 4,50€
Double expresso 3,90€
Chocolat chaud 4,50€
Thé ou infusion 2,80€
Irish coffee 4 cl 7,50€
Digestif 4 cl 6,00€

UN PEU DE 

DOUCEURS
Plongez dans un univers de douceurs à La Pataterie, où chaque 
dessert est une invitation à la gourmandise et au plaisir.

Crème chocolat Valrhona et éclats de Daim  
Réalisée avec un délicieux chocolat d’Équateur et parsemé 
d’éclats de Daim, cette crème vous fera fondre de plaisir !

5,90€

Crème brûlée
À la vanille et crème entière, caramélisée au sucre roux. 

5,90€

Soufflé glacé Grand Marnier 
Une œuvre d’art glacée, légère et aérienne, subtilement parfumée au 
Grand Marnier et saupoudrée de nougatine. Un délice rafraîchissant ! 

6,90€

Fondant au chocolat
Servi tiède, crumble croustillant amandes-céréales et glace 
vanille.

6,50€

Éclair profiterole
Exclusivité La Pataterie !
Revisitez la profiterole : un chou craquelin en forme d’éclair 
avec ses 3 boules vanille Bourbon, sa sauce chocolat maison, 
ses éclats de Daim et son onctueuse crème fouettée vanillée.

6,90€

Gaufre trèèèèèès gourmande ♥ 
Une belle gaufre croustillante, sublimée par une onctueuse 
mousse caramel beurre salé et une boule de glace au caramel 
fleur de sel. Le tout nappé de notre sauce caramel beurre salé  
et d’une crème fouettée onctueuse, parsemées d’éclats de Daim. 
Avis aux amateurs de dessert généreux et fans de caramel !

7,90€

POM’S  
D’AMOUR 

Une belle pomme golden rôtie entière au four, dorée au beurre 
demi-sel et au sucre roux. Nos Pom’s d’Amour sont servies sur 
un crumble croustillant de céréales et d’amandes.

Pom’ d’Amour classique
Nature, pour les amoureux du fruit.

4,90€

Pom’ d’Amour chocolat
Nappée de notre sauce chocolat chaud maison.

5,50€

Pom’ d’Amour caramel beurre salé
Nappée de notre sauce caramel beurre salé.

5,50€

Brioche perdue et Pom’ retrouvée  ♥
Brioche moelleuse façon pain perdu, pomme 
rôtie fondante, crumble croustillant amandes et 
céréales, glace vanille Bourbon et sauce caramel 
beurre salé.

6,90€

COMPLÈTEMENT 

GIVRÉS
Découvrez nos coupes glacées, des créations gourmandes  
pour tous les palais.
Coupe La Pataterie
Avis aux gourmands ! 3 boules de glace : vanille Bourbon, café et caramel 
fleur de sel. Morceaux de brownie, éclats de cookie, le tout nappé d’une 
généreuse sauce chocolat chaud maison et d’une crème fouettée 
onctueuse et vanillée.

7,50€

Coupe signature  ♥                                       
Gourmande, croustillante, douce et fruitée : glace vanille 
Bourbon, sorbet framboise, meringue, compotée passion, coulis 
de fruits rouges, brochette fondante de Chamallows grillés et 
crème fouettée onctueuse et vanillée.

7,50€

Dame blanche
3 boules de glace vanille Bourbon nappées de notre sauce 
chocolat chaud maison, crème fouettée onctueuse et vanillée.

6,50€

Liégeois                                                                                         
Caramel : 2 boules de glace caramel fleur de sel, 1 boule de glace 
vanille Bourbon, sauce caramel beurre salé, crème fouettée 
onctueuse et vanillée.
Café : 2 boules de glace café, 1 boule de glace vanille, sauce café, 
crème fouettée onctueuse et vanillée.
Chocolat : 2 boules de glace chocolat, 1 boule de glace vanille, 
sauce chocolat chaud maison, crème fouettée onctueuse et 
vanillée.

6,50€

Coupe 2 boules 4,00€
Coupe 3 boules 5,00€
Sorbets : fraise, citron, framboise, mangue.
Crèmes glacées : vanille Bourbon, chocolat avec morceaux, café, 
caramel fleur de sel, noix de coco, pistache, rhum-raisin.
Supplément crème fouettée ou sauce chocolat chaud : + 1€
Supplément alcool 2 cl : + 3€


